Los Euntrios Froides

Les crudités 5,00€
Rohkostsalat

L assiette de Hors-d’ceuvre 7,00€
Hors-doeuvres Teller

L’ceuf 2 la russe 7,00€

Russische Efer

La salade de chévre chaud, miel, lardons
Warmer Ziegenkése mit Salat, Honig und Speckwiirfeln

11,00€

Le p4té de campagne, crudités 7,00€
Bauernpastete mit Rohkostsalat

Le jambon cru forét-noire, crudités 7,00€
Roherschincken mit Rohkostsalat

Le cocktail de crevettes fraiches 7,00€
Frische Garnelen cocktail

La salade aux foies de volailles tiédes 9,70€
Salat mit warmer Gefliigelleber

La salade aux deux saumons et gambas 15,00€
Salatteller mit Lachs und gambas

La salade folle du Chef (foie gras, lardons)  11,00€

Salatteller vom Chet (Génseleberpastete, speckwiirfel)

Petite portion

5,006
5,00€

8,00€

7,506

12,00€

9,00€

Le foie gras doie maison 50gr
Hausgemachte Génseleberpastete 15,00€
Le duo de saumon fumé et de foie gras 16,00€

Réucherlachs und Génseleberpastete

Los Entrses Chaudas

Le potage du jour 4.00€

Tagessuppe

Petite Portion

40gr
13,00€

La soupe de poisson, aioli, fromage et croutons 6,20€

Fischsuppe mit Aioli, Kése und Croutons

Les escargots Y5 douzaine Halbdutznd 7,00€
Schnecken La douzaine Dutzend 13,00€
Les cuisses de grenouilles a la provencale 11,50€
Froschschenkel A la Provencale

Les gambas grillées a Patoli 13,60€
Gegrillte Gambas

Prix nets



Qlats Vsgttarions

Les Spitzles maison au fromage, avec salade
Kiasespatzle, gemischter Salat

Les pommes de terre, fromage blanc, ciboulette,
ail, et oignons

Kartofteln, Weisser Kase, Schnittlauch, Knoblauch und
Zwiebeln

Lassiette de légumes

Gemiiseteller

Les Mahlknepfle croutons et compote de pommes

Le Burger végétarien

Vegetarischer Burger

11,50€

10,006

11,00€

11,00€

13,00€

Prix nets
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Jusqua 12 ans

La portion de frites 3,00€

Spitzles maison, sauce créme champignons  5,00€

Hausgemachte Spatzle mit Pilzrahmsauce

L’escalope de dinde a la créme, frites 6,00€
Putenrahmschnitzel mit pommes
Le burger, frites 9,00€
Burger mit pommes

* KK
La coupe smarties 3,50€
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Les poissons sont servis avec pommes de terre et légumes Les viandes sont servies avec frites et légumes
L’escalope de saumon a Poseille 16,00€ Les Médaillons de porc 4 la créme 15,00€
Salm in Sauerrampfersauce Schweinemedaillons mit Rahmsauce
Le filet de cabillaud 16,00€ La piéce de boeuf sauce poivre vert ou
Kabeljaufilet au Maitre d’Hétel 17,00€
. Rindersteack mit Pfeffersauce oder Krauterbutter
Le duo de poissons aux deux sauces 17,50€
Fischvariation

Le tournedos sauce poivre vert ou sauce a Pail 21,50€

Rinderfilet in Pfeffersauce oder in Knoblauchsatice

OEQA ﬁl)aewv%b Le tournedos au foie gras 22,50€

Les volailles sont servies avec frites et légumes Rinderfiler mit Gansenleberpastete
Le poussin aux amandes (frites, salade) 13,80€ Le chiteaubriand, sauce béarnaise (2pers) 46,00€
Frischgebratenes Mistkraezerle mit Mandeln (Pommes, Salat) Chéteaubriand, Bearnaisesauce (2 pers)

Le filet de canard 4 la sauce orange ou Lassiette de gibier (spitzle) 16,50€
au poivre vert 16,80€ Wildteller

Entenbrust mit Orangensauce oder Pfeffersauce

Le burger de gibier 14,00€
L’escalope de dinde 4 la créme 14,80€ Wildburger

Putenrahmschnitze!

Nos plats étant préparés « minute », nous vous servirons le plus rapidement possible. Les salades ou entrées prises
en plat peuvent étre servies en différé. Un supplément peut étre demandé pour tous changements dans les plats et
les menus.

Prix nets . ) .
Merci de votre compréhension.



Mo du jouz 15,00€

(Uniquement en semaine & midi)
Mittagessen nur Werktags

Potage ou Entrée
Suppe oder Vorspeise

Escalope 2 la créme

Rahmschnitzel

Glace
Eis

Mo & 36€

Le poisson du jour
Fisch
Ou /Oder

Le duo de saumon fumé et de foie gras

Raticherlachs und Ginseleberpastete

Le filet de canard a 'orange

Entenbrust in Orangensauce
Ou /Oder
Lassiette de gibier
Wildteller

La glace vanille et ses fruits rouges tiédes

VanilleEis mit Roten Friichten

Prix nets

Mo & ¢1€

Le foie gras d’oie maison
Hausgemachte Génsenleberpastete

Le tournedos au poivre vert
Rindertilet in Pfeffersauce

Les profitéroles au chocolat chaud
Windbeutel mit VanilleEis und Schokosauce

\/me&29€

La salade de chévre chaud au miel

Salat mit warmen Ziegenkése, Honig, Speck

La piéce de boeuf Maitre d’hotel

Krauterbuttersteack

L’Apfelstruddel, créme anglaise

Mo vigitarion 2 20€

Salade de chévre chaud au nel
Salat mit warmen Ziegenkése und Honig

Mahlknepfle, croutons, compote de pommes
Dame blanche

VanilleErs mit Scokoladensauice
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La créme brtlée 5,50€
La mousse au chocolat maison, créme anglaise 6,50€

Schokoladenschaum, Vanillesauce

Les profiteroles au chocolat chaud 7,00€
Windbeutel mit VanilleErs, Schokoladensauce

La coupe amarena 6,50€
VanilleErs mit Amarenakirschen und Sahne

La dame blanche 6,50€
VanilleErs , heisse Schokoladensauce, Sahne

Le bananasplit 6,50€
Bananasplit

Le café liegeois 6,50€
Vanille und Kaffee Eis, Expresso und Sahne

La coupe glacée 3 boules 4,50€
Gemischtes Eis

La coupe glacée 3 boules avec chantilly 5,00€

Gemischtes Eis mit Sahne

Lapfelstruddel, créme anglaise et glace vanille 6,00€
Aptelstruddel mit VanilleEis und Vanillesauce

La glace vanille liqueur doeuf 6,50€
Ererlikor Becher

Le moelleux au chocolat, créme anglaise

et glace vanille 5,50€

Schokoladenkuchen, Vanillesauce und Eis

Petite portion

450€
450€
450€
450€

4,50€

4,50€

Prix nets

Petite portion

La coupe maison 6,50€
VanilleEis mit warmen Friichten

La meringue glacée maison 6,50€
Eismeringue mit Sahne

L’orange givré 4,50€

Geeiste Orange

Le sorbet citron arrosé de Vodka ou de Vieille
Prune ou de Marc de Gewitirztraminer 7,00€ 4,50€

Zitronensorbet mit Vodka oder Alte Pflaume oder Gewtirtzbranntwein

Nos parfums de glace : Vanille, chocolat, fraise, café, citron,
framboise, passion
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Petite portion

Le plat de fromages 6,50€ 4,50€
Kiseplatte

La portion de munster 4,50€

Portion Munsterkise

La portion de chévre frais 4.50€

Frischer Ziegenkése



Los Salades do 65 1

La salade de cervelas et gruyere

Wurst und Kasesalat

La salade aux deux saumons et gambas
Salatteller mit Lachs gekocht und gerduchert

La salade Hawai (dinde grillée, ananas)

Gemischter Salat mit Putenstreifen und Ananas

La salade limousine (boeuf grillé)
Gemischter Salat mit gegrilltem Rindfleich

La salade de chévre chaud au miel, lardons et pommes
Warmer Ziegenkase mit Honig,Speck und Appfeln

Prix nets

7,50€

15,00€

12,00€

12,00€

11,00€



